Formularz asortymentowo-cenowy
Tryb podstawowy bez negocjacji, o wartości mniejszej niż progi unijne, na zadanie pod nazwą:
„Dostawa ziemniaków i jabłek”

Numer referencyjny postępowania:
              WSZ-EP-57/2024
Załącznik nr 2 do SWZ

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Wykonawca  ………………………………………………………………………………………… 
ul. …………………………………………………………………....……………………………………
kod ………………...........…………… miasto…...........................……………………… 

1. Oferujemy wykonanie zamówienia za ceny:

Pakiet 1  
Tabela nr I

W miesiącach od września do maja.

1.  Dostawy średnio  (3 x w tygodniu) w dni robocze
[bookmark: _Hlk149826853]
	L.p.
	Asortyment 
	Jedn.
	Ilość jedn. w 9 m-c 
(1)
	Cena jedn. brutto [zł] (2)
	Wartość brutto [zł]
(1 x 2)

	1.
	Ziemniaki jadalne
(jednej odmiany)
	kg
	54 000
	
	






Tabela nr II
W miesiącach od czerwca  do sierpnia.

2.  Dostawy średnio  (3 x w tygodniu) w dni robocze  

	L.p.
	Asortyment 
	Jedn.
	Ilość jedn. w 3 m-c 
(1)
	Cena jedn. brutto [zł] (2)
	Wartość brutto [zł]
(1 x 2)

	1.
	Ziemniaki młode jadalne (jednej odmiany)
czerwiec- sierpień
	kg
	16 500
	
	



	Razem wartość brutto Pakiet 1 (Tabele I+II) w zł
	



Wymagania jakościowe dla ziemniaków:

Ziemniaki typ kulinarny B - ogólnoużytkowy
Kolor skórki: jasnożółty do żółtego, różowy, czerwony, jasnobrązowy.
Płytko osadzone oczka.
Gładka powierzchnia.
Duże lub średniej wielkości bulwy.
Kształt: owalny, okrągły lub podłużny. 
Miąższ jasnożółty, żółty, kremowy.
Smak charakterystyczny dla ziemniaka.
Nierozsypujący się podczas gotowania.
Brak zanieczyszczeń fizycznych i mechanicznych. Brak obecności szkodników oraz pleśni.


Pakiet 2
W 12 miesiącach.

1.  Dostawy średnio  (3 x w miesiącu) w dni robocze

	L.p.
	Asortyment (gramatura, opakowanie)
	Jedn.
	Ilość jedn. w 12 m-c 
(1)
	Cena jedn. brutto [zł] (2)
	Wartość brutto [zł]
(1 x 2)

	1.
	Jabłka deserowe
(wielkość ok.100g)
Odmiany: Jonagored, Ligol, Prince, Lobo.
	kg
	10 800
	
	



Wymagania jakościowe dla jabłek:

Jabłka średniej wielkości.
Kształt w zależności od odmiany: kulisty, kulisto stożkowaty, stożkowaty z delikatnym żebrowaniem przy kielichu.
Skórka gładka, średniej grubości lub cienka, ściśle przylegająca do miąższu.
Barwa skórki może występować w różnych odcieniach zieleni, a po dojrzeniu również żółci lub czerwieni. Często pomieszanych kolorystycznie ze sobą.
Miąższ przybiera barwę: białą, biało-kremową, jasnożółtą lub żółtą. 
Warstwy miąższu leżące blisko skórki mogą być lekko zabarwione na zielono, różowo itd. (czasem z widocznymi kolorowymi „żyłkami”).
Smak w zależności od odmiany: kwaskowaty, słodko kwaskowaty, słodki.
Soczyste z wyraźnym aromatem.
Bez widocznych brązowych plam.
Brak zanieczyszczeń fizycznych i mechanicznych. Brak obecności szkodników oraz pleśni.

2. Podane wynagrodzenie obejmuje wszystkie koszty wykonania przedmiotu zamówienia.

……………………, dnia………………….r.
  (Miejscowość )

……………………………………………
Podpis elektroniczny osoby uprawnionej
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