Znak sprawy: SA.270.2.2025 Zatgcznik nr 3 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug restauracyjnych
(gastronomicznych/cateringowych) polegajacych na przygotowaniu i dostarczaniu
positkbw wraz z obstugg, na kazdorazowe szczegdétowe zamowienie sktadane przez
Zamawiajgcego w okresie 12 miesiecy od dnia zawarcia umowy. Wykonawca nie
ma prawa odmowi¢ podawania positkdw lub zgda¢ zmiany jego ceny jednostkowej bez
wzgledu na liczbe oséb korzystajgcych z positkow.

2. Wykonawca samodzielnie bedzie ustalat liczbe os6b do obstugi z zastrzezeniem, iz
musi by¢ ona adekwatna do ilosci uczestnikow, zapewniajgc przy tym ptynng, sprawng
i komfortowg obstuge gosci. Zamawiajgcy wymaga statej obecnosci kelnerow w
wyznaczonych godzinach swiadczonej ustugi.

3. Zatrudnione przez wykonawce osoby muszg dba¢ o wyglad zewnetrzny, posiadac
czyste i estetyczne ubrania oraz wiasciwie i z kulturg odnosi¢ sie do gosci i
pracownikéw zamawiajgcego.

4. Wykonawca zapewni positki wysokiej jakosci, urozmaicone, bez stosowania
dodatkowych preparatow zastepczych oraz Srodkow konserwujgcych, w
szczegolnosci:

1) nie uzywa produktéw typu instant (za wyjatkiem kawy) oraz gotowych produktéw
(np. pierogi mrozone, klopsy, gotabki itp.);

2) uzywa masto swieze, a nie produkty mastopodobne;
3) wedliny sg wysokiej jakosci, nie zawierajg skrobi, soi.

5. W momencie podawania positki i napoje muszg charakteryzowac sie wysokg jakoscig
- posiadac wiasciwe walory smakowe i zapachowe, odpowiednig estetyke temperature
i konsystencje.

6. Zamawiajgcy do przygotowania positkbw wymaga produktéw spozywczych:

1) dzemy lub konfitury owocowe - minimum 80% owocéw w produkcie (np.
truskawkowe, wisniowe, morelowe, brzoskwiniowe) oraz midod naturalny;
zamawiajgcy nie dopuszcza podawania marmolady;

2) masto - min. 82% tluszczu w produkcie;

3) wedliny - szynka wieprzowa, szynka konserwowa, krakowska poledwica, salami -
min. 80% miesa w wedlinie;

4) mieso pieczone - karkéwka, schab - min 99% miesa w produkcie;
5) sery zotte - typu gouda, salami, mozzarella, ementaler - min. 45% tluszczu w serze;
6) ser biaty — twardg (ttusty);

7) Swieze warzywa (pomidory, ogorek, papryka, rzodkiewka) - krojone rano w dniu



serwowania;

8) kietbaski i parowki - kietbaski typu Slaska - min 85% miesa, kietbaski biate cienkie
- min.90% miegsa, paréwki cienkie — min. 85% miesa;

9) owoce — np. winogrona, mandarynki, banany lub sezonowe jak jabtka, gruszki,
morele, brzoskwinie, Sliwki;

10) mleko - 3,2% ttuszczu;
11) soki owocowe - 100% soku.

7. Wykonawca ma obowigzek zapewni¢ go$ciom, ktérzy zgtoszg takie zapotrzebowanie
réwniez dania wegetarianskie, bezglutenowe i bez laktozy.

8. Rzeczywista ilos¢ positkow wynika¢c bedzie z faktycznego zapotrzebowania
zamawiajgcego i moze ulec zmianie w zaleznosci od ilosci gosci, przy czym
wykonawca nie bedzie roscit pretensji, ani zadat rekompensaty finansowej, jezeli ilos¢
ta bedzie mniejsza niz szacowana.

9. Zamawiajgcy wymaga nakrycia i dekorowania stotu:

1) zastawa - wysokiej jakosci porcelana lub porcelit ze sztuécami z jednakowego
kompletu;

2) bielizna stotowa - wyprasowane i czyste obrusy,

3) w zaleznosci od okolicznosci serwetki z materiatu, serwetki papierowe
wielowarstwowe;

4) dekoracji kwiatowych - ikebany, bukiety zywych kwiatéw, dekoracje kwiatowe
stotow, rodzaje i kolorystyka nakry¢ bedg ustalane przy zamodwieniach
szczegodtowych, miejsca w ktorych sg podawane positki czyste i posprzgtane
codziennie i na biezgco.

9. Do wyceny oferty nalezy przyja¢ przyktadowe zestawy -
wg ilosci (porcji) okreslonych w formularzu oferty -

1) Zamawiajgcy wymaga, aby poszczegolne pozycje dan (zupa, drugie danie) byty ze
sobg wymienialne. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ przedstawienia
indywidualnie skonstruowanego menu w kazdym zestawie wg wymagan danego
klienta. W takim przypadku cena ustalana bedzie miedzy stronami, w oparciu o
stawki z oferty wykonawcy.

10.Wykonawca bedzie zobowigzany wykonywac¢ przedmiot zamowienia nieprzerwanie
przez caty czas umowy, co oznacza koniecznos¢ catodziennego wyzywienia przez
wszystkie dni tygodnia bez wzgledu na to czy sg to dni wolne od pracy - w tym réwniez
ustawowo wolne wg potrzeb Zamawiajgcego.

11.Zamawiajgcy ze wzgledu na specyfike Swiadczonych ustug wymaga ciggtosci dostaw
positkow wedtug ustalonego wczesniej miedzy stronami harmonogramu. Jezeli
wykonawca nie dostarczy positkdw w ustalonych godzinach Zamawiajgcy ma prawo
zamowic positki w trybie pilnym u innych podmiotéw na koszt Wykonawcy.

12.Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci stosowania przy przygotowywaniu positkow,



kostek rosotowych, bulionowych czy zup w proszku. Positki powinny byc¢
przygotowywane z surowcow swiezych i wysokiej jakosci z zachowaniem reziméw
dietetycznych i sanitarnych.

13.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo przeprowadzania oceny oferowanych positkow,
pod katem sprawdzenia ich gramatur, zalecanych norm zywieniowych i jakosci
wykorzystywanych surowcow.

14. Jadtospisy powinny by¢ ustalane z kierownikiem osrodka lub z inng osobg wyznaczong
przez Zamawiajgcego.

15.Wykonawca zobowigzany bedzie na wlasny koszt do niezwtocznego usuwania po
kazdym positku brudnych naczyn i resztek pokarmowych. Do Wykonawcy bedzie
nalezato rowniez mycie i wyparzanie naczyn.

16.Organizacja ustugi gastronomicznej, w tym procesu przygotowania, transportu,
wydawania positkdw oraz mycia, dezynfekcji, utrzymania czystosci pomieszczen musi
by¢ zgodna z obowigzujgcymi przepisami prawa, normami i zasadami sanitarno-
epidemiologicznymi.

17.Temperatura dostarczanych positkobw powinna wynosi¢:

« gorgce zupy minimum +75°C
« gorgce |l dania minimum +63°C
« pozostate dania na ciepto minimum +63°C
e gorgce napoje +80°C
« surowki i satatki +6°C

18. Personel Wykonawcy zobowigzany jest przestrzegaé procedur higienicznych
dotyczgcych higieny rak, srodkdéw transportu, urzgdzen i sprzetu oraz stosowania
preparatow myjgcych i dezynfekujgcych dopuszczonych w kontakcie z zywnoscia.

19. Wykonawca zobowigzany bedzie do =zapewnienia estetycznej odziezy dla
pracownikéw wykonujgcych ustuge na rzecz Zamawiajgcego.

20. Pracownicy Wykonawcy zajmujgcy sie produkcjg, dowozem, wydawaniem positkow
zobowigzani sg do zachowania schludnego wygladu oraz posiadania aktualnych
ksigzeczek zdrowia do celéw sanitarno-epidemiologicznych, za co bierze catkowitg
odpowiedzialnos¢ Wykonawca.

21. Wykonawca odpowiada za szkody powstate w wyniku prowadzonej dziatalnosci.

22. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci
Swiadczonych ustug ujawnione poprzez organy kontrolne oraz stuzby Zamawiajgcego.

23. Sprzet i urzgdzenia konieczne do swiadczenia ustug to min.:

- jeden $rodek transportu, ktéry bedzie wykorzystywany do przewozu positkébw w miejsce
wskazane przez Zamawiajgcego;

- trzema pojemnikami termoizolacyjnymi o pojemnos$ci nie mniejszej niz 30 I/ kazdy,



- czterema warnikami o pojemnosci nie mniejszej niz 10 |, z zakresem regulacji
termostatu 30-100°C,

- dwoma ekspresami cisnieniowymi do kawy o parametrach: ciSnienie powyzej 15 baréw,
wbudowany mtynek do kawy ziarnistej, wydajno$¢ minimum 80 porcji z 1 kg kawy
ziarnistej typu ARABICA, samoobstugowy,

- jednym piecem konwekcyjno-parowym, elektrycznym,

- trzema podgrzewaczami ze stali nierdzewnej z pokrywa Roll-Top, o pojemnosci nie
mniejszej niz 8 |,
- zastawg stotowg dla 150 oséb :

e porcelanowg, biata, niewyszczerbiong tj. miedzy innymi: talerze gtebokie, talerze
ptytkie obiadowe, talerze ptytkie mate, potmiski i salaterki w r6znych rozmiarach,
filizanki do kawy i herbaty o poj. 0,2 |, kubki o poj. min. 0,28 |, flaczarki/ barszczowki
0 poj. min. 0,30 ml,

e szklane, niewyszczerbione, o smuktej linii kieliszki do wddki, wina, szampana,
koniaku oraz szklanki do sokow i napojow,

e zestawy restauracyjne sztuécy, wykonane ze stali nierdzewne;.

e bawetnianymi, jednokolorowymi, obrusami na stoty o minimalnych wymiarach
80x180 cm w ilosci minimium 50 sztuk,



PRZYKLADOWE ZESTAWY DO WYCENY

Gramatura lub objetos¢ na
osobe po ugotowaniu,

MENU upieczeniu, usmazeniu -
gramatura w stanie
gotowym
Sniadania — zestaw 1

Szynka wieprzowa i drobiowa, salami, kietbasa itp. 509
Ser ementaler i gouda, topiony 509
Ser biatym, jajka gotowane z majonezem 509
Warzywa swieze (np. ogorek, pomidor, papryka) 509
Ogorek kiszony 509
Masto 209
Dzem, powidto 20g
Paréwki lub kietbasa na goraco lub jajecznica itp. 1209
Nalesniki z dzemem lub serem lub ptatki kukurydziane z mlekiem lub 100g
owsianka
Pieczywo mieszane (biate i razowe) 709
Woda gazowana/niegazowana, sok owocowy ttoczony -100% soku, 200ml
rézne smaki, w tym: jabtkowy, pomaranczowy.
herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.
kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%

- 200ml
robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml

Sniadanie — zestaw 2

Szynka wieprzowa i drobiowa, salami, kietbasa, pasztet domowy, 50g
pasztetowa itp.
Ser ementaler, gouda, topiony 509
Ser biaty, jajka gotowane z majonezem 509
Warzywa swieze (np. ogorek, pomidor, papryka) 509
Ogorek kiszony 509
Masto, 10g
Dzem, powidto, 20g
Pardéwki lub kietbasa na gorgco, jajecznica itp. 60g
Nalesniki z dzemem lub serem, racuchy z jabtkiem 100g
Ptatki kukurydziane z mlekiem lub owsianka 200ml
Zurek z jajkiem i kietbasg 200m!
Pieczywo mieszane (biate i razowe) 709
Woda gazowana/niegazowana, sok owocowy ttoczony -100% soku, 200ml
rézne smaki, w tym: jabtkowy, pomaranczowy.
herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rozne rodzaje w tym:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.
kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40% 200ml

robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml




Sniadanie wyjazdowe (w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego)

Jedno danie gorgce do wyboru np: zupa gulaszowa, bigos, kietbasa na

goraco, zurek z jajkiem i kietbasa itp. 200 mi

Pieczywo mieszane (biate i razowe) 709

Deser np: ciasto domowe sernik, szarlotka, piernik, marchewkowe,

ucierane — jedno do wyboru 100g

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje np.:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.

kawa naturalna parzona (arabica 100%, lub 60% arabica i 40% robusta)

lub kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml 200ml
Positek dla grup edukacyjnych

Jedno danie goragce do wyboru np: zupa gulaszowa, bigos, kietbasa na

. L . 200 ml
goraco, zurek z jajkiem i kietbasg itp.
Pieczywo mieszane (biate i razowe) 709
herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje np.:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.
kawa naturalna parzona (arabica 100%, lub 60% arabica i 40% robusta) 200ml

lub kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10mi

Obiad — zestaw 1

Zupa podana dla kazdego goscia w talerzu gtebokim.

Do wyboru jedna zupa: np. rosét z kury, krem z brokut z migdatami lub
wiasnymi grzankami, barszcz zabielany, zurek z jajkiem i kietbasg, krem
czosnkowy z wtasnymi grzankami, krem z jarzyn, krupnik na zeberku, 300ml
ogorkowa, pieczarkowa

Drugie danie serwowane na talerzu np:
- filet drobiowy, kotlet schabowy, kotlet mielony, pulpety wieprzowe w
sosie wiasnym, filet z ryby lub danie wegetarianskie?

. o 200g

- surowka (uwzgledni¢ sezonowe warzywa)
: ifrr:n;?kl puree, kasza 100g
p 1509
200ml

Wykonawca w zalezno$ci od potrawy bedzie dobierat sosy.

Obiad - zestaw 2

Zupa podana w wazach.
Do wyboru jedna zupa: np. rosét z kury, krem z brokut z migdatami lub
wlasnymi grzankami, barszcz zabielany, zurek z jajkiem i kietbasg, krem 300ml
czosnkowy z wtasnymi grzankami, krem z jarzyn, krupnik na Zzeberku,
ogorkowa, pieczarkowa

Drugie dane serwowane na potmiskach np.:
- filet drobiowy w ciescie, rolada drobiowa, kotlet schabowy, pieczen 300g
wieprzowa, kotlet mielony, pulpety wieprzowe w sosie wtasnym filet z
ryby lub danie wegetarianskie!- dwa rodzaje do wyboru




- ziemniaki puree, ziemniaki opiekane, kasza, ryz, kluski slaskie, kopytka 150g
— dwa rodzaje do wybory
- surowka: kapusta zasmazana, suréwka z marchewki, suréwka z biatej 100g
kapusty, surdwka z czerwonej kapusty, suréwka z kapusty pekinskiej,
buraczki czerwone — 2 rodzaje do wyboru
-kompot 200ml
Wykonawca w zaleznosci od potrawy bedzie dobierat sosy.
Deser np: ciasto domowe sernik, szarlotka, piernik, marchewkowe, 100g
ucierane — jedno do wyboru
herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.
kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%

- 200ml
robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml
cukier brgzowy lub biaty 39
cytryna 10g

Obiad — zestaw 3

Przystawka np: $ledz w oleju, roladka z cukinii, toso$ na grzance, 200g
babeczka faszerowana serem i fososiem
Zupa podana w wazach.
Do wyboru jedna zupa np: rosot z kury, krem z brokut z migdatami lub
wiasnymi grzankami, barszcz zabielany, zurek z jajkiem i kietbasg, krem 300ml
czosnkowy z wilasnymi grzankami, krem z jarzyn, krupnik na zeberku,
ogorkowa, pieczarkowa.
Drugie dane serwowane na potmiskach np.:
- filet drobiowy w ciescie, rolada drobiowa, kotlet schabowy, pieczen
wieprzowa, kotlet mielony, pulpety wieprzowe w sosie wtasnym, ,kotlet 3009
szlachecki, rolada z boczkiem, zurawing i oscypkiem, rolada slgska,
rolada panierowana, filet z ryby lub danie wegetarianskie! — trzy rodzaje
do wyboru
- ziemniaki puree, ziemniaki opiekane, kasza, ryz, kluski slgskie, kopytka
— dwa rodzaje do wybory 200g
- suréwka np: kapusta zasmazana, suréwka z marchewki, surowka z
biatej kapusty, surdwka z czerwonej kapusty, surowka z kapusty 1509
pekinskiej, buraczki czerwone — 2 rodzaje do wyboru
- kompot
Wykonawca w zalezno$ci od potrawy bedzie dobierat sosy. 200ml
Deser np: ciasto domowe sernik, szarlotka, piernik, marchewkowe,
ucierane — jedno do wyboru, swieze owoce, rézne rodzaje kruchych 1509

ciasteczek




herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:

english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.
kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%

- 200ml
robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub Smietanka 10ml
cukier brgzowy lub biaty 39
cytryna 10g

Kolacja — zestaw 1
Zimna ptyta: masto, smalec, ogoérki kiszone i konserwowe, Swieze 100g
warzywa (np. pomidor, ogorek)
Wedliny np: szynka wieprzowa, szynka konserwowa, migsa pieczone,
poledwica , salami, kietbasa krakowska sucha, filet drobiowy itp. — do 509
wyboru 2 rodzaje
sery twarde typu gouda, salami, ementaler, ser biaty i topiony 509
Satatki jarzynowa, sos tatarski, z szynkg i serem 100g
Pieczywo mieszane (biate i razowe) 70g
herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa
woda mineralna, nie gazowana i gazowana, woda z cytryng 200ml
cukier brgzowy lub biaty 39
cytryna 10g
Kolacja — zestaw 2
Zimna ptyta: masto, smalec, ogérki kiszone i konserwowe, $Swieze 100g
warzywa (np. pomidor, ogorek)
Swieze warzywa (np. pomidor, ogoérek) 509
Wedliny np: szynka wieprzowa, szynka konserwowa, miesa pieczone,
poledwica , salami, kietbasa krakowska sucha, filet drobiowy itp.— do 509
wyboru 2 rodzaje (jakie rodzaje i ile do wyboru)
sery twarde typu gouda, salami, ementaler ser biaty i topiony 509
Satatki jarzynowa, sos tatarski, z szynkg i serem 100g
Przystawki roladki nalesnikowe i miesne 100g
Jedno danie gorgce do wyboru np: zupa gulaszowa, bigos, kietbasa na
. . . 200ml

goraco, zurek z jajkiem i kietbasg itp.
Pieczywo mieszane (biate i razowe) 709
woda mineralna, nie gazowana i gazowana, woda z cytryng 200ml
herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.
kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%

- 200ml
robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml
cukier brgzowy lub biaty 39
cytryna 10g

Kolacja — zestaw 3




Zimna ptyta: masto, smalec, ogoérki kiszone i konserwowe, Swieze

warzywa (np. pomidor, ogorek) 1509
Wedliny np: szynka wieprzowa, szynka konserwowa, migsa pieczone,
poledwica , salami, kietbasa krakowska sucha, filet drobiowy itp. — do 80g
wyboru 3 rodzaje
Pieczywo mieszane (biate i razowe) 709
sery twarde typu gouda, salami, ementaler ser biaty i topiony 80g
Satatki jarzynowa, sos tatarski, z szynkg i serem, z brokutem, grecka 1509
Przystawki roladki nalesnikowe miesne i galaretki, babeczki 200g
Dwa dania gorgce np: zupa gulaszowa, bigos, kietbasa na gorgco, zurek
z jajkiem i kietbasg, barszcz z krokietem, gotgbki w sosie, zeberka w sosie 200ml
itp.
woda mineralna, nie gazowana i gazowana, woda z cytryng 200ml
sok owocowy ttoczony -100% soku, rézne smaki, w tym: jabtkowy, 200m|
pomaranczowy itp.
herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.
kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%

- 200ml
robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml
cukier brgzowy lub biaty 39
cytryna 10g

Kolacja grillowa

karkéwka, kietbaska, boczek, kaszanka z cebulkg, piersi z kurczaka, 3509
szasztyki itp.
grillowane warzywa: cukinia, baktazan itp. 1509
Satatki jarzynowa, sos tatarski, z szynkg i serem, z brokutem, grecka 150g
Zimna ptyta: chleb, masto, smalec, ogorki kiszone i konserwowe, Swieze 150g

warzywa (np. pomidor, ogorek)

Pieczywo mieszane (biate i razowe)

Bez ograniczen

Sosy: tzatziki, czosnkowy, musztarda, ketchup

Bez ograniczen

Sery regionalne: oscypek, bundz itp.

80g

woda mineralna, nie gazowana i gazowana, woda z cytryna itp.

Bez ograniczen

sok owocowy ttoczony -100% soku, rézne smaki, w tym: jabtkowy,
pomaranczowy itp.

Bez ograniczen

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona
owocowa, mietowa, owocowa.

Bez ograniczen

kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%
robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml

Bez ograniczen

cukier brgzowy lub biaty 39

cytryna 10g
Przerwa kawowa — zestaw 1

woda mineralna, nie gazowana i gazowana, woda z cytryng 200ml




sok owocowy ttoczony -100% soku, rézne smaki, w tym: jabtkowy,

, . 200ml
pomaranczowy itp.

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w
tym: english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, 200ml
zielona owocowa, mietowa, owocowa.

kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%

robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml 200m|

cukier brgzowy lub biaty 39

cytryna 10g

rézne rodzaje kruchych ciasteczek lub zamiennie swieze owoce 100g
Przerwa kawowa — zestaw 2

woda mineralna, nie gazowana i gazowana, woda z cytryng 200ml

sok owocowy ttoczony -100% soku, rézne smaki, w tym: jabtkowy, 200m|

pomaranczowy itp.

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona 200ml
owocowa, mietowa, owocowa.

kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%

robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $Smietanka 10ml 200ml

cukier brgzowy lub biaty 39

cytryna 10g

rézne rodzaje kruchych ciasteczek lub zamiennie $wieze owoce 100g

ciasto domowe piernik, marchewkowe, ucierane 100g

Przerwa kawowa — zestaw 3

woda mineralna, nie gazowana i gazowana, woda z cytryng Bez ograniczen

sok owocowy ttoczony -100% soku, rézne smaki, w tym: jabtkowy, L
. Bez ograniczen

pomaranczowy.

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym:

english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona Bez ograniczen

owocowa, mietowa, owocowa.

kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40%

- Bez ograniczen
robusta), kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml 9

cukier brgzowy lub biaty 39
cytryna 10g

ciasto domowe sernik, szarlotka, piernik, marchewkowe, ucierane i

. o . . . 200g
ciasteczka oraz swieze owoce/zamiennie deser lodowy z owocami

1. W ramach dan wegetarianskich Wykonawca przygotowuje np. kotlety z jajek, kotlety z warzyw, pasty (tzn. makarony z sosami
wegetarianskimi), zapiekanki warzywne, warzywa faszerowane itp.




