RARR

RZESZOWSKA AGENCJA
ROZWOJU REGIONALNEGO

I. Nazwa zadania
Zapewnienie ustugi cateringowej w dniu 19-20 maja 2025r podczas szkolenia CAMP

KOD CPV:
55321000-6 Ustugi przygotowania positkow
55520000-1 Ustugi dostarczania positkow

Il. Zrédto finansowania
100 % - $rodki wtasne RARR S.A.

lll. Szczegoétowy opis przedmiotu zamoéwienia.

1. Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej podczas szkolenia CAMP
w ramach wydarzenia Carpathian Startup Fest 2025, ktére odbedzie sie w dniach 19-20 maja
2025 roku, przez okres 2 dni.

2. Miejsce wykonania zaméwienia: na terenie Podkarpackiego Parku Naukowo
Technologicznego Aeropolis — Jasionka 954, 36-002 Jasionka (woj. podkarpackie, Polska).

3. Harmonogram wykonywania ustugi cateringowej:

5 dni przed planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce
telefonicznie lub drogg elektroniczng na adres e- mail o liczbie goéci. 2 dni przed
planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy przedstawi wykonawcy dokfadny harmonogram
godzinowy $wiadczenia ustugi cateringowej. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do,
zmniejszenia lub zwiekszenia uprzednio zgtoszonej liczby oséb planowanego wydarzenia,
nie ponoszgc przy tym zadnych kosztéw o czym poinformuje Wykonawce najpézniej 2 dni
przed planowanym wydarzeniem.

4. Zakres ustugi cateringowej obejmuje przygotowanie ponizszego menu.

IV. Ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu positkbw, dostarczeniu, przygotowaniu
szwedzkiego stotu, stolikow koktajlowych wraz z peinym serwisem obstugi kelnerskiej
w dniach 19-20 maja 2025 przez okres 2 dni, min. 8 godzin dziennie (w godz. 8:00-16:00) dla
35 0s6b kazdego dnia (fgcznie 70 sztuk cateringu przez dwa dni). Zamawiajgcy zastrzega
sobie, ze liczba oséb moze ulec zmianie w granicy +/- 10 oséb kazdego dnia. W ramach
Swiadczonej ustugi cateringowej Wykonawca zapewni zgodnie z biezgcym zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego:

Dzien pierwszy i drugi:

Serwis kawowy ciagly sktadajacy sie z:

- Ekspresu do kawy — 0,5 l/os.

- Wody mineralnej niegazowanej i lekko gazowanej — 0,5/ 0s. kazdy rodzaj

- Herbata min. 2 rodzaje

- Dodatki: cukier, cytryna, mleko.

Zimna ptyta (dostepna ciagle w godz. 8:30-16:00):

- Mini satatka cezar min. 80 g/os.

- Roladki z tortilli z wedzonym tososiem min. 2 szt./os.

- Tartinki jarskie i miesne - min.3 szt./os.

Ciepte danie (podawane w przedziale godzinowym miedzy 11:30 a 12:30).

- Pizza mix. smakéw o $rednicy min. 30 cm (min. 3 rodzaje smakowe) — min. 1/2 pizzy/os.

V. Temperatura dan podawanych na ciepto nie powinna by¢ nizsza niz 60 °C, dania gorgce
powinny by¢ serwowane z podgrzewanych lub trzymajgcych ciepto, chromowanych bemarow.
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VI. Dania zimne oraz ciasta powinny by¢ podane na ceramicznych podtmiskach lub
chromowanych tacach, satatka podana w formie finger food, sztu¢ce powinny by¢ stalowe —
nierdzewne, do zimnych napojow/wody powinno by¢ zapewnione odpowiednie szkto,
zapewnienie porcelanowych filizanek z podstawkami do serwowania napojow gorgcych
i ponadto powinny by¢é zapewnione papierowe, trojwarstwowe serwetki oraz obrusy
materiatowe. llo$¢ elementéw zastawu (1. filizanki z podstawkami, sztu¢ce, szkto do zimnych
napojow, talerze, talerzyki deserowe, bulionéwki do zupy) powinna odpowiadac ilosci oséb
oraz iloéci i rodzajow serwowanych dan. Zastawa powinna by¢ jednolita.

VIl. Wykonawca zapewni stoty oraz obrusy pod bufety szwedzkie oraz stoty koktajlowe
0 srednicy blatu 80 cm lub o srednicy blatu 60 cm w ilosci odpowiedniej do liczby gosci.

VIIl. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ minimum 1 ekspres kawowy wraz z serwisem
kelnerskim.

IX. llo$¢ obstugi kelnerskiej podczas podawania dania gorgcego powinna zapewnic¢ sprawng
i plynng obstuge uczestnikbw wydarzenia, przy czym jedna osoba obstugujgca powinna
przypada¢ na 10 uczestnikdw spotkania. Obstuga kelnerska powinna by¢ ubrana
w profesjonalne stroje kelnerskie.

X. Miejsce do ustawienia stotéw koktajlowych oraz bufetéw (stotéw szwedzkich) zostanie
wskazane i zapewnione przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzen
na ustawienie przez Wykonawce niezbednego sprzetu gastronomicznego oraz jedzenia,
a takze zapewni mozliwos¢ podtgczenia urzgdzen do zrédet pradu.

XIl. Wykonawca zapewni biezgce usuwanie odpadow podczas szkolenia oraz Wykonawca
zapewni usuniecie i wywdéz odpaddw na swdj koszt a takze zapewni porzadek w miejscu
serwowania cateringu najpozniej do 3 godzin po zakohczonym wydarzeniu.

XIll. Wykonawca na swoj koszt i ryzyko dostarczy przedmiot zamdwienia na miejsce
wykonywania ustugi. Wykonawca odpowiada za catering w czasie transportu.

XlIl. Wyzywienie powinno spetnia¢é wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia. Swiadczenie ustug zywienia przez Wykonawce odbywaé powinno sie wg ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity, Dz. U. z 2017
poz. 149 z pézn. zm.).

XIV. W przypadku, gdy catering (positki) pozostang na stotach/nie zostang wydane/spozyte,
Wykonawca zobowigzany jest kazdorazowo na wtasny koszt do ich spakowania w opakowania
jednorazowe, w sposob estetyczny i schludny, a nastepnie przekazania pracownikom
Zamawiajgcego do godz. 17.00 dnia Wydarzenia.

XV. Forma ptatnosci

Faktura Vat wystawiona przez Wykonawce kazdorazowo po wykonaniu ustugi, ptatna przez
Zamawiajgcego w terminie 14 dni od daty jej dostarczenia do siedziby RARR S.A. ul. Szopena
51, 35-959 Rzeszow. Wykonawca umiesci na fakturze informacje o numerze postepowania
i numer umowy.

XVIl. Osoby do kontaktu:

Osobg upowazniong do kontaktu z Wykonawcg na etapie realizacji zaméwienia jest:
Justyna Kunysz, tel. 17 86-76-284, e-mail: jkunysz@rarr.rzeszow.pl

Dawid Adamski, tel. 17 86-76-283, e-mail: dadamski@rarr.rzeszow.pl
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