Opis przedmiotu zamoéwienia (okres obowigzywania umowy 12 miesiecy)

|. WARUNKI REALIZACJI ZAMOWIENIA

1.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot zaméwienia z nalezytg starannoscia,
zgodnie z opisem przedmiotu zamoéwienia i projektowanymi postanowieniami umowy.
Wykonawca jest zobowigzany dostarczy¢ przedmiot zamowienia spetniajgcy wymogi jakosciowe
i ilosciowe szczegdtowo okreslone w opisie przedmiotu zamowienia.

Wykonawca zobowigzany jest do sukcesywnej realizacji dostaw w odpowiednich opakowaniach
oraz czystym i wolnym od innych zapachéw transportem, spetniajgcym wymagania higieniczno-
sanitarne, zapewniajagcym nalezyte zabezpieczenie dostarczonych towaréw przed czynnikami
pogodowymi i uszkodzeniami.

Dostawy realizowane srodkiem transportu spetniajgcym wymagania higieniczno-sanitarne
(Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wglagdu w dokumentacje kontroli sanitarnej pojazdu,
karte dopuszczenia samochodu do przewozu artykutéw spozywczych).

Opakowania odpowiadajgce wiasciwosciom towaru gwarantujgce zabezpieczenie jego jakosci,
przeznaczone do pakowania zywnosci (wszystkie opakowania muszg by¢ dopuszczone do
kontaktu z zywnoscig, posiada¢ atest PZH).

Towar oznakowany etykietg zawierajgcg informacje: nazwa oraz rodzaj produktu, nazwa i adres
producenta, termin przydatnosci do spozycia, sposob przechowywania produktu, sktad i waga,
wartos¢ odzywcza w 100g produktu.

Wykonawca gwarantuje, ze transport oferowanych artykutdbw Zzywnosciowych odpowiada
wymaganiom sanitarnym dotyczgcym srodkéw transportu (zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia tj. Dz. U. 2023, poz. 1448) oraz
Rozporzgdzeniu WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku
w sprawie higieny srodkéw spozywczych.

Wykonawca gwarantuje, ze oferowane artykuty Zywnosciowe spetniajg wymagania okreslone w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. 2023,
poz. 1448), a ich produkcja jest zgodna z zasadami GMP (Dobra Praktyka produkcyjna), GHP
(Dobra Praktyka Higieniczna) i system HACCP (System Zarzgdzania Bezpieczehstwem
Zdrowotnym Zywnosci).

Wykonawca udzieli Zamawiajgcemu gwarancji jakosci zdrowotnej stanowigcej o tym, ze

dostarczony towar nie jest skazony substancjami szkodliwymi dla zdrowia.

. ZASADY REKLAMACJI TOWARU

Kazdorazowy odbiér dostawy bedzie poprzedzony kontrolg, co do iloéci i jakosci dostarczanego
towaru przez przedstawiciela zamawiajgcego z chwilg dostarczenia towaru. Zamawiajgcy jest
zobowigzany przy odbiorze towaru, sprawdzi¢ jego ilo$¢, jakos¢ i stan opakowan oraz zbadaé
jakos¢ towaru organoleptycznie.

Zamawiajacy, w razie watpliwosci co do jakosci przedmiotu zamowienia, moze przekaza¢ go do

zbadania wtasciwemu organowi kontroli zywnosci (w oddziale wiasciwym dla siedziby



zamawiajgcego) w celu wydania orzeczenia, w sprawie jakosci dostarczonego produktu. Prébki
do zbadania pobrane bedg w obecnosci przedstawiciela wykonawcy (w przypadku nie wyrazenia
zgody ze strony wykonawcy probki zostang pobrane przez komisje w skiadzie trzech osdb,
powotang przez zamawiajgcego). W wypadku, gdy badanie potwierdzi niewtasciwg jakos¢
produktu zamawiajgcy ma prawo dokona¢ zakupu towaru bedgcego przedmiotem umowy
u dowolnie wybranego przez siebie sprzedawcy, na koszt i ryzyko wykonawcy. Niezaleznie od
wynikéw koszt badan za ich wykonanie poniesie wykonawca.

Zamawiajgcy ma prawo odmowy przyjecia catej partii towaru lub jej czesci w przypadku, gdy
w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zia jakos$¢ produktéw,
widoczne uszkodzenia spowodowane niewtasciwym zabezpieczeniem produktéw, ziymi
warunkami transportowymi lub niewtasciwym stanem higienicznym srodka transportu.

W przypadku stwierdzenia wad jakos$ciowych dostarczanego towaru, negatywnej oceny
organoleptycznej (np.: plesn, obcy zapach, niewfasciwy wyglad lub uszkodzone opakowanie),
Wykonawca zobowigzuje sie do wymiany zakwestionowanej partii towaru w ciggu 24 godzin
(dopuszcza sie¢ mozliwos¢ wydtuzenia terminu za zgodg Zamawiajgcego). Wykonawcy nie
przystuguja z tego tytutu zadne roszczenia wobec zamawiajgcego.

W przypadku stwierdzenia wad jakosciowych dostarczonego towaru w terminie pézniejszym niz
w dniu dostawy (w chwili dostawy produkt byt fabrycznie zamkniety, ulegt zepsuciu pomimo
prawidtowego przechowywania i aktualnego terminu przydatnosci do spozycia), Wykonawca
najpézniej w ciagu 24 godzin (dopuszcza sie mozliwos¢ wydtuzenia terminu za zgoda
Zamawiajgcego) dokona wymiany na produkt petnowartosciowy.

Braki ilosciowe stwierdzone w trakcie odbioru towaréw przez Zamawiajgcego zgtaszane bedg
bezposrednio Wykonawcy (tzn. w przypadku gdy dostawa towaru — jego stan faktyczny jest
niezgodny z fakturg lub dostawa towaru — jego stan faktyczny jest niezgodny z zamdéwieniem.
Niezgodnosci dostawy z zamdwieniem, ewentualne braki, zamiany asortymentu bez zgody
Zamawiajgcego nalezy uzupetni¢ lub wymieni¢ w ciggu 24 godzin liczac od daty zgtoszenia
wiadomoscig e-mail.

Wykonawca zobowigzany jest do odebrania od Zamawiajgcego wadliwego przedmiotu
zamoéwienia na swdj koszt, w terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego. Wykonawcy nie
przystuguja z tego tytutu zadne roszczenia wobec Zamawiajgcego.

Dodatkowe informacje o zasadach reklamacji towaru oraz warunkach realizacji zamowienia

znajdujg sie w projekcie umowy.

ll. POZOSTALE WYMAGANIA, CZESTOTLIWOSC DOSTAW

Lp.

Wymagania Zamawiajgcego okreslone ponizej sa minimalnymi wymaganymi

Wykonawca dostarczy produkty spetniajgce wymogi zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawa, w szczegoélnosci:

Towar | gatunku, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujgcymi normami, atestami,
terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania —

w tym szczegolnie towar spetniajgcy wymogi ustawy z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenhstwie




zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. 2023, poz. 1448), Rozporzadzenia WE Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkow
spozywczych, ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutdéw rolno-
spozywczych (t.j. Dz. U. 2023 poz. 1980), ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach
pochodzenia zwierzecego (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 872). Dostarczany asortyment powinien
by¢é oznakowany zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23
grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz.
U. z 2023 poz. 2233 z p6zn. zm.).

Przedmiot zaméwienia bedzie dostarczany sukcesywnie (czesciowo) przez Wykonawce do
siedziby Zamawiajgcego tj. do wewnatrz magazynu oraz do wewnatrz pomieszczenia
wskazanego przez pracownika magazynu/kuchni, mieszczgcego sie w budynku H, ul
Szpitalna 28, 77-400 Ztotéw, zgodnie z zamdwieniem przestanym pocztg elektroniczng e-
mailem. Dostawa przedmiotu zamowienia nastgpi transportem Wykonawcy na jego koszt
i ryzyko.

Czestotliwosé dostaw:

Czesé 1 — Mleko i przetwory mleczne

a) dostawy beda realizowane 3 razy w tygodniu tj. poniedziatek, sroda, pigtek w godzinach
od 7:00 do godziny 8:00,

b) zamowienie skladane na jeden dzien przed dostawg, natomiast w pigtek bedzie sktadane
zamowienie na poczet poniedziatku przysztego tygodnia, najpdzniej do godziny 12:00.

c) jezeli dostawa wypada w dniu wolnym od pracy, dostawa nastgpi w innym dniu po
uzgodnieniu telefonicznym z Wykonawcag.

Czes¢ 2 — Pieczywo i ciastka:

a) dostawy 6 razy w tygodniu od poniedziatku do soboty, od godz. 5:45 do godz. 6:30.
Zamoéwienie sktadane na jeden dzien przed dostawg w dniach od poniedziatku do
czwartku, a w pigtek na poczet soboty i poniedziatku przysztego tygodnia, najpdzniej do
godziny 12:00;

b) jezeli dostawa wypada w dniu wolnym od pracy, dostawa nastgpi w innym dniu po
uzgodnieniu telefonicznym z Wykonawcag.

Czes¢ 3 — Mieso i wedliny oraz czesé 4 — Dréb swiezy:

a) dostawy 3 razy w tygodniu tj. w poniedziatek, Srode i pigtek w godzinach od 7:00 do godz.
maksimum 10:00. Zaméwienie skitadane na jeden dzien przed dostawg w dniach od
poniedziatku do czwartku, a w pigtek na poczet poniedziatku przysztego tygodnia,
najpdzniej do godziny 12:00;

b) jezeli dostawa wypada w dniu wolnym od pracy, dostawa nastgpi w innym dniu po
uzgodnieniu telefonicznym z Wykonawcg.

Zaméwienia bedg sktadane za posrednictwem poczty elektronicznej e-mail przez dietetyka.

W zwigzku z obowigzujgcym w Szpitalu systemem HACCP Zamawiajgcy moze zazadac
udostepnienia n/w dokumentéw do wglagdu na kazdym etapie prowadzonego postepowania

oraz w trakcie obowigzywania umowy oraz na zgdanie SANEPID-u:




e decyzja Panstwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego dla srodka transportu
zezwalajgca na przewoz artykutdow spozywczych,
e aktualne orzeczenie lekarskie z badania do celéw sanitarno- epidemiologicznych osoby
dostarczajgcej towar.
Wykonawca zobowigzany jest do umozliwienia kontroli upowaznionemu przez Zamawiajgcego
pracownikowi;
e Srodka transportu i pojemnikéw do przewozu towaru pod wzgledem czysto$ci,
e Srodka transportu pod wzgledem wiasciwej temperatury przewozu asortymentu

bedacego przedmiotem umowy

Do kazdej dostawy Wykonawca dotgcza handlowy dokument identyfikacyjny oraz fakture.

Spetnione wymogi dla asortymentu podanego w formularzu asortymentowo-cenowym, nie

gorsze niz: swieze. Zamawiajacy bezwzglednie zabrania dostarczania wyrobéw

uprzednio mrozonych.

Termin przydatnosci do spozycia:

Wykonawca zapewnia, ze bedzie dostarcza¢ towary wysokiej jakosci (zgonie
Z obowigzujgcymi normami), z  waznym okresem przydatnosci do spozycia. Termin
przydatnosci do spozycia w chwili dostawy do Zamawiajgcego, nie moze by¢ krotszy niz %
okresu, w ktorym towar zachowuje zdatno$¢ do spozycia, okreslong na opakowaniu lub w
Polskiej Normie.

Czes¢ 1 - Mleko i przetwory mleczarskie powinny pochodzi¢ z biezacej produkcji, posiadac
termin przydatnosci do spozycia w chwili dostawy minimum 6 dni przed jego uplywem -
mleko, min. 10 dni pozostaly asortyment. Zamawiajgcy wyraza zgode na mozliwosé
dostarczania produktdw z terminem waznosci krotszym niz wymagany za kazdorazowa,

uprzednia, pisemng zgodg upowaznionego przez Zamawiajgcego pracownika.

Wymagania dotyczgce wedlin:

1. Wedliny bez zawartosci migsa odkostnionego mechanicznie (MOM).

2. Zamawiajgcy informuje, ze nazwy poszczegolnych wedlin ujetych w formularzu
asortymentowo-cenowym powszechnie przyjety sie na polskim rynku i w tym rozumieniu
zostaly podane ich nazwy. Przypisane sg im rozrdzniajgce je walory smakowe
i jakosciowe, przy jednoczesnym obowigzku zastosowania Polskich Norm w zakresie cech
zewnetrznych, cech na przekroju, smaku i zapachu, cech charakterystycznych oraz

wymagan chemicznych.

10.

Wymagania dotyczgce miesa wieprzowego, wotowego i drobiowego:
1. Czystos¢: mieso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen,
2. Barwa: jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien
szary lub zielonkawy,
Barwa tluszczu: biatg z odcieniem kremowym lub lekko rézowym,
Konsystencja: jedrna i elastyczna,
Zapach: swoisty, charakterystyczny dla miesa Swiezego, bez oznak zaparzenia i

rozpoczynajgcego sie psucia. Niedopuszczalny zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub




inny obcy.




